
 

Silvestermenu – Menu di capodanno 
Restaurant Elisabeth (Tscherms, Cermes) 

 
Aperitiv mit einem Gläschen Champagne 

Apetitivo con un flut di Champagne 
 

T  
 

Spiegelei von der Wachtel mit Trüffelscheibe auf Cremespinat 
Uovo di quaglia al tegame con tartufo nero 

su lettino di spinaci alla crema 
 

T  
 

Variation von Edelfischen 
Sashimi vom Thunfisch, gratinierte Jakobsmuschel, Garnele im Tempurateig 

Variazione di pesce 
Sashimi di tonno, capasanta gratinata, gambero in pastella „Tempura”  

 
T  

 
Consommé double mit gefüllten Cappeletti vom Ragout fine vom Rinderwangele 

Consommé doppio con cappeletti ripieni di ragú fine della guancetta di manzo 
 

T  
 

Safranrisotto mit gebratenem  
Rotbarbenfilet und schwarzem Hawaii-Salz 

Risotto allo zafferano con filetto di triglia e sale nero hawaiano 
 

T  
 

Rinderfilet Wellington, medium gebraten, an reduzierter Portweinsauce 
 mit glassierten Baby-Karotten und Kartoffelschaum 

Filetto di manzo „Wellington“ con riduzione di  vino Porto, 
carotine glassate e schiuma di patate 

 
T  

 
Silvesterklassiker: Flambierte Crêpes Suzette mit Eis von der Bourbon Vanille 

Crêpes Suzette flambé con gelato alla vaniglia „Bourbon“ 
 

76,00 Euro 
 
 

Empfang mit Aperitiv um 19.30 
Aperitivo alle ore 19.30 
… 
 
Beginn des Gala Dinners um 20.00 – Inizio del „Gala Diner“ alle ore 20 
… 
 
Inklusive Feuerwerk um Mitternacht auf unserer Terrasse  
A mezzanotte fuochi d’artificio sulla nostra terazza 
 

Solo su prenotazione -  Nur auf Vorbestellung   


